winterhalter

Technische Beschreibung

Winterhalter Gastronom

Wasserenthéarter

Modell DuoMatik 3



Unter Zugrundlegung unserer allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen bieten wir an:

Winterhalter Gastronom
Waserenthartungsanlage
Modell DuoMatik 3

Der Winterhalter DuoMatik 3 ist ein vollautomatischer, Volumenstrom gesteuerter Wasserenthar-
ter, der auf dem Prinzip des lonenaustausches vorhandenes hartes Wasser zu enthartetem
Wasser aufbereitet. Beim maschinellen Spilen von Geschirr ist eine Enthartung Grundvorausset-
zung fur ein gutes Spulergebnis.

Der DuoMatik 3 besteht im Wesentlichen aus einem Kunststoffsalzbehalter, zwei Filterpatronen
aus Fiberglas und einer Steuereinheit, bei der mit Hilfe eines Einstellknopfs die Wasserharte vor
Ort einfach und genau eingestellt werden kann. Das Gerét wird mit einem Kunststoffdeckel abge-
deckt und ist mit %" Verschraubungen versehen.

Der DuoMatik 3 arbeitet auf der Basis des lonenaustausches. In den beiden Filterpatronen befin-
det sich ein lonenaustauschharz, welches die hartebildenden Calcium- und Magnesiumionen bin-
det und nicht hartebildende Natriumionen an das durchflieRende Wasser abgibt, so dass sich kein
Kalk oder Kesselstein ablagern kann.

Ist das Harz einer lonentauscherpatrone erschopft, schaltet der Steuerkopf automatisch auf die
zweite Patrone um und leitet die Regeneration des erschdpften Harzes ein. Das Gerat kommt
ohne jeden Elektroanschluss aus. Die Steuerung des Gerates erfolgt ausschlieZlich tber die Mes-

sung der aufbereiteten Wassermenge.

Technische Daten:

Material Behélter GFK, Salzbehalter und Deckel aus Kunststoff
Masse
Hohe 575 mm
Breite 360 mm
Tiefe 500mm
Leistung bei 10° Gesamthéarte 22 I/min.
Wasserzu- und Ablauf Y AG
Zulauftemperatur max. + 65°C
Salzverbrauch / Regeneration Bis 40 °dH: 0,3kg; 41 — 45 °dH: 0,5kg
Regenerierdauer ca. 12 Minuten

- Technische Anderungen vorbehalten -



