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Unter Zugrundlegung unserer allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen bieten wir an:

Winterhalter Gastronom
Wasserenthéarter

Monomatik 3

Der Winterhalter MonoMatik 3 ist ein vollautomatischer, Volumenstrom gesteuerter Wasserenthar-
ter, der auf dem Prinzip des lonenaustausches vorhandenes hartes Wasser zu enthartetem Was-
ser aufbereitet. Beim maschinellen Spilen von Geschirr ist eine Enthartung Grundvoraussetzung
fur ein gutes Spulergebnis.

Der MonoMatik 3 besteht im wesentlichen aus einem Kunststoffsalzbehalter, einer Filterpatronen
aus Fiberglas und einer Steuereinheit. Das Gerat wird mit einem Kunststoffdeckel abgedeckt und
ist mit %" Verschraubungen versehen.

Der MonoMatik 3 arbeitet auf der Basis des lonenaustausches. In der Filterpatrone befindet sich
ein lonenaustauschharz, welche die héartebildenden Calcium- und Magnesiumionen bindet und die
nicht hartebildende Natriumionen an das durchflie@ende Wasser abgibt, so dass sich kein Kalk
oder Kesselstein ablagern kann.

Ist das Harz der lonentauscherpatrone erschopft, leitet der Steuerkopf automatisch die Regenera-
tion des erschopften Harzes ein. Das Gerat kommt ohne jeden Elektroanschluss aus. Die Steue-

rung des Gerats erfolgt ausschliellich Uber die Messung der aufbereiteten Wassermenge.

Technische Daten:

Material Filterpatronen GFK
Material Salzbehéalter und Deckel Kunststoff
Masse
Hohe 570 mm
Breite 260 mm
Tiefe 505 mm
Durchflussleistung > 20 I/min.
Abwasser- und Sicherheitsiiberlauf 7
Zulauftemperatur max. 50°C
Uberwachung Steuerung durch Durchflussmengenmessung
Salzverbrauch 0.27 kg pro Regenerierung
Regenerierdauer ca. 10 Minuten
Gewicht leer, 12 kg

- technische Anderungen vorbehalten -



