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lnstall-Line:
Induktions-Einbaugeräte.

E i n l a c h e r  E i n b a u  a u t  R a h m e n k o n s t r u k t i o n s b a s i s  a l s  E i n z e l - ,
Doppelkochstelle oder Wok-Einsatz. Ausführungen Base-Line und Wok-
Line. Ein gutes Argument: Die Steigerung der Produktivität mit Induk-
tionsgeräten liegt aul der Hand. Besonders in Betrieben, wo Verkauf,
Wirtschaftlichkeil, Kostenoptimierung, Energiesparen und Flexibilität wich-
tig sind, haben Sie mit Install-Line gute Chancen. Install-Line bietet ein
Maximum an Komfort und hoher Sicherheit.

Einfache Einbaulösung dank Flahmenkonstruktion
Kompaktes Modul, aufgebaut auf Rahmenkonstruktion,
mit Induktionsgenerator, Steuerung, Spule, Ventilator und
Cerankochteld oder Ceran-Wok-Cuvette
Kompakte Leistungselektronik ermöglicht flache Bauformen
und sicheren Betrieb
Maximale Betriebssicherheit, dank diverser Schutz- und
Überwachungsf unktionen
Kurze Ankochzeiten
Elektronische Begrenzung der Anschlussleistung
Kompakte l\,laße, geringes Gewicht
Rahmenkonstruktion komplett aus pflegeleichtem CrNi-Stahl
Erfüllt neueste Vorschriften: VDE EN 60335-1/-2136,
UL 197; CAN/CSA/C 22.2 No. 1 09, NSF 4-1 996, CE-konform

Bedienung und Kontrolle

Dimensionen Ceranl läche RahmenBxTxH Ausschni t t
355 x 355 mm
355 x 605 mm
360 x 360 mm

Technische Daten Spannung Leistung
3,5 kW
5,0 kw

2 x 3 , 5 k W
2 x 5 , 0 k W

3,5 kW
5,0 kw

Zubehör

Großküchen-Einrichtungen
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lnstall-Line Single. Dank s0lider
Rahmenkonstruldion einfach-
ster Einbau.

Stufenlose Leistungsre0ulierung.
Positionierung nach Kunden-
wunsch.

Raumsparende und kompakte
Bauweise der Rahmenkonstruldion
mit geringer Einbauhöhe.

H0chqualitative High-Tech-Sott-
ware- lvlikroprozess0r qesteuert.

Pfannensortiment. z.B. Pasta-
Kocher mit 4 Segmenten, Brat-
pfanne, Casserole, Flachboden-
Wok für beste Resultate.


