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DicGastgeber kommen raus. Sie präsentieren an der
Kunden-Front. Pasta gefällig? Köstliche Pizza-Snacksl
Die besten Salate der Welt! lmmer mehr wird an der
Front verkauft.

- 
Die Gäste l ieben diese Atmosphäre von Frische und
unmi t te lbarer  Zubere i tung.  S ie  e r leben in  d iesem
Zusammenhang einen animierenden Fertigungsprozess.
Die Front-Präsentation kann heiss und kalt sein.
Sie ist für den Gastgeber beliebig variierbar.
Sie gibt neuen Spielraum für individuelle Kreativilät.
Dem trägt SCHOLL mit der Profit-Line Rechnung.

I
I

PL 95003/B/U: Bain-marie mit aulgelegtem Pultaufsatz
für Wok-Pfannen

PL 95003/B/U: Bain-marie mit aufgelegter Wärmeplatte,
GN-Schale und Wurstrost





PL 95003/S/U: Suppenstation mit 3 Suppentöpfen

PL 95003/UK/U: Umluftkühlung für 100 mm tiefe GN-Einsätze



Passende Einstel lgeräte für das "Frontcooking ModuI/ACS"

Griddle-Line: Induktions-Gril lqerät mit "RTCS". Base-Line i lnduktions-Auftischoerät

Multi-Line: Induktions-Auftischgerät mit "RTCS".

' Realtime Tempe?ture Contrcl Systen

Wok-Line: Induktions-Auftischoerät
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Neutralmodule
Kassenstand links/rechts
Anfahrwand
Modul mit Pastakocher
Tabletf und Besteckmodule
Zubehör

GUSTAV ScHOLL Apparatebau GmbH & Co. KG

ZinhainerWeg4 D-56470 Bad Marienberg . Postfach '13 52 . D-56465 Bad Marienberg Tel. ++49(0)26 61/98 68-0 ' Fax ++49(0)26 61/98 68-28
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: i  ' / : :  /  :  S t i l l e  Küh lung/ lnse laus führung

- ' - . . ;1 i0 i : i /  . . /  Umlu f tküh lunq fü r  150 mm t ie fe  GN-Einsätze

Internet: http//www.scholl-gastro.de e-mail: info@scholl-gastro.de
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