
Ein Schweizer 
Qualitätsprodukt 
setzt weltweit 
Massstäbe!

Rotor Gastronom GT600

Der kraftvolle Mixer mit 2 Liter 

Becherinhalt und variabler 

Drehzahl ist leise im Betrieb  

und einfach zu reinigen.



Technische Änderungen vorbehalten.

Ihr Fachhandel:

Rotor Lips AG 
Maschinenfabrik 
Glütschbachstrasse 91 
CH-3661 Uetendorf

Tel	 +41 (0)33 346 70 70 
Fax	+41 (0)33 346 70 77

info@RotorLips.ch  
www.RotorLips.ch

Modell Motorsockel GT600 Becher 2 l, PC Becher 2 l, Inox

Artikel-Nr. 1120.06x 1123.064 1123.044

Leistung 600 W, ~1100 W Spitze

Anschluss 230 - 240 V, 50 Hz

Drehzahl stufenlos, 1000 - 17 000 U / min

Nettogewicht (kg) 4 0.75 1.45

Breite (max. Ø mm) 190 233 225

Höhe (mm) 226 / 486
ohne / mit Becher

280 280

Technische Daten
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Mixer Gastronom GT600

Kraftvoll und robust
Rotor Gastronom GT600 – unser neustes Modell, speziell entwickelt für den ein-
fachen Gebrauch. Der Mixer verfügt über 600 Watt Dauerleistung, kann aber kurz-
zeitig sogar über 1100 W leisten und ist dennoch sehr leise. Die Drehzahl ist 
stufenlos einstellbar. Das erreichen wir mit selbstentwickelten Motoren aus unserer 
eigenen Fabrikation. Die Elektronik gewährt den sanften Anlauf der Maschine, 
damit Spritzer vermindert werden.

Die Konstruktion des oberen Teils des Motorsockels erlaubt eine einfache und 
mühelose Reinigung. Dieses Oberteil aus hochwertigem, unzerbrechlichem 
Spezial-Kunststoff ist schalldämpfend.

Die robusten 2-Liter-Becher aus Edelstahl oder Polycarbonat sind geeignet für  
die Zubereitung von Fruchtdrinks, Smoothies, Cocktails, Milk-Shakes, aber auch 
für Salatsaucen, warme Saucen, Mayonnaisen, Suppen, Cremen, Rührteige usw.

Der gesamte Messerkopf ist aus rostfreiem Edelstahl und ist zur problemlosen 
Reinigung vom Becher demontierbar. Die Messereinheit hat 2 abgedichtete Inox-
Kugellager und 4 Stossdämpfer. Die Einzelteile sind einfach ersetzbar. Die stan-
dardmässig gelieferten Hochleistungsmesser crushen sogar Eiswürfel zu Schnee. 
Der Deckel verfügt über eine Nachfüllöffnung.

Tipp: Für grössere Mengen oder gewerblichen Einsatz empfehlen wir den Küchen-
mixer Rotor Gastronom GK900 mit 4 Liter Aufsätzen.

Das Gerät ist CE-konform gemäss den Normen für Hausgebrauch und 
ähnliche Zwecke. 

Swiss Made in unserer Fabrik in Uetendorf.

Polycarbonat 2 l, 
leicht, handlich, 
transparent, stapel-
bar, mit Massskala.

Edelstahl 2 l, robust, 
gewährleistet höchste 
Ansprüche an Hygiene, 
mit Griff aus Edelstahl.

Messerkopf «High Power», 
für intensives und schnelles 
Verarbeiten, crusht auch 
Eiswürfel. 
Art. Nr. 1121.306

Optionaler Messerkopf 
«Bar Blender» für sanftes 
Rühren und sehr feines 
Pürieren. 
Art. Nr. 1125.130

Optionale Schlagscheibe, 
mischt ohne zu zerschnei-
den. Für Cremen, Shakes, 
Cocktails, etc. 
Art. Nr. 1121.305


